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ÜBER MICH
Seit vier Jahren arbeite ich in Hotel- und Restaurantküchen. Mir sind Ordnung in der Küche, Hygienevorschriften und pünktlicher Service wichtig.
BERUFSERFAHRUNG
Koch — Musterhotel Küche   2022 – heute
1. Mittags- und Abendservice in der warmen Küche vorbereitet
1. Gerichte nach Rezept und Portionsvorgaben gekocht
1. Nach Hygiene- und Lagerregeln gearbeitet und Bestandslücken dem Küchenchef gemeldet
Jungkoch — Beispiel-Restaurant   2020 – 2022
1. Gemüse und Fleisch vorbereitet
1. Küche sauber und Geräte in Ordnung gehalten
AUSBILDUNG
Ausbildung zum Koch — Musterberufsschule   2016 – 2020
KENNTNISSE
Warme Küche, Kalte Küche, Mise en place, Menüumsetzung, Lebensmittelhygiene und HACCP, Bestands- und Abfallkontrolle
SPRACHEN
Deutsch (Muttersprache), Italienisch (A2)
